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❑ ขอเลขสถานที่ผลิต(อ.1) ❑ ขอแก้ไขกรณีเข้าข่ายโรงงาน(ส.4) ❑ ย้ายสถานที่ผลิต/เก็บฯ(อ.5) ❑ ขอใบแทนฯ(อ.4) 
ช่ือสถานท่ีผลิต............................................................................................................. อ าเภอ.............................................. จังหวัดนครราชสีมา 
ผู้ยื่นเอกสาร..................................… ……..……………………………เบอรโ์ทรศัพท์ติดต่อ .............................................................................…… 
ผู้ตรวจเอกสาร…………………………………………….................…... ครั้งท่ี....................... วันท่ี…................................ เวลา......................................น. 
 

ที ่
 

รายการเอกสาร 
Link : fdakorat.wordpress.com/foodform 

 

ผลตรวจเอกสาร หมายเหต ุ
 

กกรณีแก้แปลน/HP/คน/ 
เพิ่มประเภทอาหาร สบ.1 สบ.2 อ.1 ส.4 อ.5 อ.4 แจ้งเลกิ 

 เอกสารค าขอ  ก 

 

ก  

    

    

    

 ก ก  

 ก ก  

    
 

       
1 ค าขอตรวจประเมินสถานท่ีผลิตและเก็บอาหาร (Audit report)  ก  ก  ⎯ ⎯  
2 ค าขอรับเลขสถานท่ีผลิต/ตั้งโรงงาน/ย้ายสถานท่ี ผลิตอาหาร (แบบ สบ.1/อ.1/อ.5)    ⎯  ⎯  ⎯ ⎯  
3 แบบการแก้ไขสถานท่ีผลิตอาหารท่ีไม่เข้าข่ายโรงงาน (แบบ สบ.2) ⎯  ⎯ ⎯ ⎯ ⎯ ⎯  
4 ค าขอเปล่ียนแปลงรายการในใบอนุญาตผลิตอาหาร (แบบ ส.4) ⎯ ⎯ ⎯  ⎯ ⎯ ⎯  
5 ค าขอใบแทนใบอนุญาตผลิตอาหาร (แบบ อ.4) ⎯ ⎯ ⎯ ⎯ ⎯  ⎯  
6 แบบขอยกเลิกใบอนุญาต/เลขสารบบอาหาร ⎯ ⎯ ⎯ ⎯ ⎯ ⎯   

 เอกสารสถานท่ี         
7 รายละเอียดอื่นๆ ประกอบการขออนุญาตผลิตอาหาร (ตามแบบฟอร์ม)  ก  ก  ⎯ ⎯  
8 แบบแสดงรายละเอียดเพ่ิมเติมของสถานท่ีผลิต (ตามแบบฟอร์ม)  ก  ก  ⎯ ⎯  
9 ส าเนาทะเบียนบ้านของที่ตั้งและท่ีเก็บสถานท่ีผลิต   (รับรองส าเนาถูกต้อง)  ก  ก  ⎯ ⎯  
10 หนังสือยินยอมให้ใช้สถานท่ี/สัญญาเช่า และส าเนาบัตรเจ้าบ้าน (รับรองส าเนาถูกต้อง)  ก  ก  ⎯ ⎯ กรณีไม่ใช่เจ้าบ้าน 

11 แผนท่ีสังเขปแสดงท่ีตั้งของสถานท่ีผลิตและสิ่งปลูกสร้างในบริเวณใกล้เคียง  ก  ก  ⎯ ⎯  

12 แผนผังแสดงต าแหน่งพร้อมประโยชน์ใช้สอยของอาคารต่างๆ ของท่ีตั้งและใกล้เคียง  ก  ก  ⎯ ⎯  

13 แผนผังอาคารด้านหน้าและด้านหลัง   (ระบุมาตราส่วนจริง)  ก  ก  ⎯ ⎯  

14 แผนผังอาคารด้านข้างซ้ายและข้างขวา   (ระบุมาตราส่วนจริง)  ก  ก  ⎯ ⎯  

15 แผนผังอาคารด้านตัดขวาง (กรณีอาคารชั้นเดียวไม่ใช้รูปตัด) (ระบุมาตราส่วนจริง)  ก  ก  ⎯ ⎯  

16 แบบแปลนพื้นทุกชั้น     (ระบุมาตราส่วนจริง)  ก  ก  ⎯ ⎯  

17 ภาพถ่ายสีสถานท่ีผลิตอาหาร/น้ าบริโภคในภาชนะบรรจุท่ีปิดสนิท  ก  ก  ⎯ ⎯  

 เอกสารของผู้ขออนุญาต         
18 กรณีบุคคลธรรมดา : ส าเนาใบทะเบียนพาณิชย์   (รับรองส าเนาถูกต้อง)         

19 กรณีบุคคลธรรมดา : ส าเนาบัตรประชาชนและทะเบียนบ้าน (รับรองส าเนาถูกต้อง)         
20 กรณีนิติบุคคล : ส าเนาหนังสือรับรองนิติบุคคล/กทบ. ฯลฯ  (รับรองส าเนาถูกต้อง)         

 เอกสารของผู้ด าเนินกิจการ         
21 กรณีนิติบุคคล : หนังสือมอบอ านาจและแต่งตั้งผู้ด าเนินกิจการ (รับรองส าเนาถูกต้อง)      ⎯ ⎯ ประทับตรา (ถา้มี) 

22 กรณีนิติบุคคล : ส าเนาบัตรประชาชนและทะเบียนบ้านผู้ด าเนินฯ (รับรองส าเนาถูกต้อง)      ⎯ ⎯  
 เอกสารมอบอ านาจ (กรณีผูย้ื่นเอกสารไม่ใช่ผู้ด าเนินกิจการ)         

23 หนังสือมอบอ านาจ (ติดอากรแสตมป์ 30 บาท)         ประทับตรา (ถา้มี) 

24 ส าเนาบัตรประชาชนและทะเบียนบ้าน ของผู้มอบอ านาจ (รับรองส าเนาถูกต้อง)         

25 ส าเนาบัตรประชาชนและทะเบียนบ้าน ของผู้รับมอบอ านาจ (รับรองส าเนาถูกต้อง)         

 เอกสารอื่นๆ ที่เกี่ยวข้อง         

26 ผลตรวจวิเคราะห์น้ าดิบ กรณีผลิตประเภทน้ าบริโภคฯ  (รับรองส าเนาถูกต้อง)  ⎯  ⎯ ⎯ ⎯ ⎯  

27 ส าเนาใบอนุญาตประกอบกิจการโรงงาน   (รับรองส าเนาถูกต้อง)      ⎯ ⎯  

28 ใบส าคัญเลขสถานท่ีฯ (สบ.1/1)/ใบอนุญาตฯ (อ.2)/ใบรับแจ้งความ (กรณีสูญหาย) ⎯  ⎯   ⎯   

29 ใบจดทะเบียนอาหาร/แจ้งรายละเอียดของอาหาร (สบ.5) ฉบับจริง ⎯ ⎯ ⎯ ⎯ ⎯ ⎯   
30 อื่นๆ......................................................................................................................... ........         

 

เลขรับที่............................... 
วันที่.................................... 
ผู้รับค าขอ............................ 

ศูนย์บริการผลิตภัณฑ์สุขภาพเบ็ดเสร็จ สสจ.นครราชสีมา โทร 044-465011-4 ต่อ 105 website: FDAKORAT.WORDPRESS.COM , e-mail: FDAKORAT@HOTMAIL.COM 
 



ข้ันตอนท่ี 1 : การขออนุญาตสถานท่ีผลิตอาหาร (เลขสถานท่ีผลิตอาหาร) 
 

ระเบียบการยื่นขออนุญาตผลิตอาหาร 
การขออนุญาตผลิตอาหารเพื่อจ าหน่าย ประกอบด้วย 2 ข้ันตอน ได้แก่ 

1. การขออนุญาตสถานที่ผลิตอาหาร (เลขสถานที่ผลิตอาหาร) 
2. การขออนุญาตผลิตภัณฑ์อาหาร (เลขสารบบอาหาร หรือ เลข อย.) 

โดยมีรายละเอียดการย่ืนขออนุญาต ดังต่อไปน้ี 
 

 
 
1.1 ขออนุญาตในนามบุคคลธรรมดา หรือ นิติบุคคล 

บุคคลธรรมดา นิติบุคคล 
ติดต่อขอจดใบทะเบียนการค้าหรือใบทะเบียนพาณิชย์ (ยื่นจด
ทะเบียนได้ที่  : เทศบาล องค์การบริหารส่วนต าบล ณ ที่ ต้ังของ
สถานที่ผลิต) 
* ช นิดแ ห่ งพ าณิ ชย กิ จ คว รป รากฎ ข้ อคว าม  “ผลิ ต ......”  
ให้ครอบคลุมประเภทอาหารที่ผลิตและตรงตามความเป็นจริง 

ติดต่อขอหนังสือรับรองการจดทะเบียนนิติบุคคล (ยื่นจดทะเบียน 
ได้ที่  : ส านักงานพาณิชย์จังหวัด หรือ กรมพัฒนาธุรกิจการค้า 
กระทรวงพาณิชย์ หรือ ผ่านเว็บไซต์ www.dbd.go.th) 
ติดต่อ : ส านักงานพาณิชย์จังหวัดนครราชสีมา : 044-242172, 
044-246247 

ข้อจ ากัด : ใบอนุญาต/ใบส าคัญเลขสถานที่ผลิตอาหารจะระบุชื่อ
ผู้รับอนุญาตเป็นบุคคลธรรมดา กรณีเปลี่ยนผู้ด ำเนินกิจกำร, ผู้รับ
อนุญำตเสียชีวิต ฉะน้ันเลข อย. ที่เคยได้รับในนำมผู้รับอนุญำตน้ันจะ
สิ้นสภำพโดยทันที ต้องติดต่อ สสจ.นครราชสีมา เพ่ือแจ้งยกเลิก
สถานที่ผลิตก่อนแล้วจึงขอใหม่ 

ใบอนุญาต/ใบส าคัญเลขสถานที่ผลิตอาหารจะระบุชื่อผู้รับอนุญาต
เป็นนิติบุคคล กรณีเปลี่ยนผู้ด าเนินกิจการ หรือผู้ด าเนินกิจการ
เสียชีวิต เลข อย. ที่เคยได้รับในนามผู้รับอนุญาตน้ันยังมีสภาพคงอยู่ 
แต่ ต้องติดต่อ สสจ.นครราชสีมา เพ่ื อเปลี่ ยนแป ลงข้อมูล ใน
ใบอนุญาต/ใบส าคัญเลขสถานที่ให้เป็นปัจจุบัน 

หมายเหตุ : 
- กรณีประสงค์ขออนุญาตในนามนิติบุคคลพิเศษ เช่น กองทุนหมู่บ้าน, โรงเรียน, สหกรณ์, สวนสัตว์, กองทัพ ฯลฯ ให้แนบหลักฐาน

การได้มาซึ่งเลขนิติบุคคลน้ัน หรือเลขประจ าตัวผู้เสียภาษีอากรจากกรมสรรพากร แล้วแต่กรณี  
- กรณีเป็นบุคคลต่างด้าว ต้องยื่นหลักฐานส าเนาหนังสือเดินทางและส าเนาหนังสืออนุญาตให้ท างานในประเทศไทย (work permit) 
- ส าเนาหนังสือรับรองการจดทะเบียนนิติบุคคล ต้องมีครบทุกหน้า มีวัตถุประสงค์เกี่ยวกับการผลิตอาหารเพ่ือจ าหน่าย และคัดลอก

ส าเนาจากกระทรวงพาณิชย์ไว้ ไม่เกิน 6 เดือน 
- ส าเนาหนังสือบัญชีรายชื่อผู้ถือหุ้น (บอจ. 5) โดยต้องมีครบทุกหน้าและคัดลอกส าเนาจากกระทรวงพาณิชย์ไว้ไม่เกิน 6 เดือน 

(ยกเว้น ห้างหุ้นส่วนจ ากัด/ห้างหุ้นส่วนสามัญ เพราะจะไม่มีเอกสารน้ี) 
- กรณีที่มีจ านวนหุ้นต่างชาติของบริษัทต้ังแต่ร้อยละ 50 ขึ้นไป ต้องยื่นหนังสือรับรองการประกอบธุรกิจนิติบุคคลต่างด้าวจาก

กระทรวงพาณิชย์ว่าไม่ขัดพระราชบัญญัติการประกอบธุรกิจคนต่างด้าว พ.ศ. 2542 หรือหนังสือได้รับการส่งเสริมการลงทุน (BOI) 
- แสดงหนังสือมอบอ านาจแต่งต้ังผู้ด าเนินกิจการ (ติดอากรแสตมป์ 30 บาท ต่อผู้ด าเนินกิจการ 1 คน) และส าเนาบัตรประจ าตัว

ประชาชนของกรรมการผู้มีอ านาจลงนามของนิติบุคคล 
- กรณีนิติบุคคล ผู้มอบอ านาจและผู้มอบอ านาจเป็นบุคคลเดียวกัน ต้องท าหนังสือมอบอ านาจและแต่งต้ังผู้ด าเนินกิจการด้วยเช่นกัน 

เน่ืองจากมีหน้าที่ในฐานะต่างกัน คือ (1) หน้าที่กรรมการนิติบุคคลผู้มีอ านาจลงนามผูกพันในฐานะผู้มอบอ านาจ และ (2) หน้าที่ผู้
ด าเนินกิจการของใบอนุญาตผลิตอาหารในฐานะผู้รับมอบอ านาจ 

 
 
1.2 สถานท่ีผลิตอาหารท่ีขออนุญาตเป็นแบบเข้าข่ายโรงงาน หรือไม่เข้าข่ายโรงงาน* 

สถานที่ผลิตที่ไม่เข้าข่ายโรงงาน สถานที่ผลิตที่เข้าข่ายโรงงาน 
เครื่องจักร < 50 แรงม้า (HP) และ คนงาน < 50 คน 

(กรอกข้อมูลในแบบค าขอ สบ.1) 
เครื่องจักร ≥ 50 แรงม้า (HP) หรือ คนงาน ≥ 50 คน 

(กรอกข้อมูลในแบบค าขอ อ.1) 
หมายเหตุ : *นิยามโรงงานตาม พระราชบัญญัติโรงงาน พ.ศ. 2562 
 

 
ดาวน์โหลดแบบฟอร์มท่ีน่ี 
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1.3 หลักฐานแสดงเลขประจ าบ้านของสถานท่ีผลิตและสถานท่ีเก็บ 
- สถานที่ผลิตและสถานที่เก็บที่จะขออนุญาตจ าเป็นต้องมีข้อมูล

เลขประจ าบ้านในทะเบียนบ้านทุกแห่ง 
- กรณีที่ผู้ด าเนินกิจการไม่ได้เป็นเจ้าของกรรมสิทธิ์ ต้องมีหนังสือ

ยินยอมให้ใช้สถานที ่(ฉบับจริง) หรือส าเนาสัญญาเช่าสถานที่ผลิต
และสถานที่เก็บอาหาร โดยกรณีผู้ยินยอมให้ใช้สถานที่หรือผู้ให้
เช่าเป็นบุคคลธรรมดา ให้แนบส าเนาบัตรประจ าตัวประชาชนและ
ส าเนาทะเบียนบ้านของผู้ให้เช่า, กรณีผู้ยินยอมให้ใช้สถานที่หรือ
ผู้ให้เช่าเป็นนิติบุคคล ให้แนบหนังสือรับรองการจดทะเบียนนิติ
บุคคล พร้อมส าเนาบัตรประจ าตัวประชาชนและทะเบียนบ้านของ
กรรมการผู้มีอ านาจตามหนังสือรับรอง พร้อมประทับตรา (ถ้ามี) 

1.4 กรณีเลือกใช้บริการจากหน่วยตรวจภายนอกท่ี อย. รับรอง เพ่ือออกใบ Audit report แทน สสจ. นครราชสีมา 
- กรณีน้ีขอให้ผู้ประกอบการแนบหลักฐานส าเนาแบบฟอร์มรายงานผลการ

ตรวจประเมินสถานที่ผลิตอาหารตามหลักเกณฑ์ GMP กฎหมาย (Audit 
report) โดยขอบข่ายของประเภทอาหารที่ระบุในรายงานผลการตรวจ
ประเมินสถานที่ต้องครอบคลุมประเภทอาหารที่จะขออนุญาต และมีอายุ
ไม่เกิน 1 ปี นับจากวันที่ออกเอกสารรับรอง พร้อมรับรองส าเนาถูกต้อง 

- ตรวจสอบรายชื่อหน่วยตรวจที่ อย. รับรอง ตามลิงค์ที่แนบมาพร้อมน้ี 
        Link : www.fda.moph.go.th/sites/food/SitePages/Unit.aspx 

 
1.5 แผนท่ี แผนผัง แบบแปลน ประกอบการขออนุญาต อย. 
- ผู้ประกอบการสามารถวาดเอง หรือว่าจ้างหน่วยงานรัฐหรือเอกชนก็ได้ แต่ต้องมีมาตราส่วนตามจริง 
- แบบแปลน แผนผัง ทุกแผ่น ต้องระบุข้อมูล ได้แก่ : ชื่อสถานที่ผลิตและเลขที่ต้ัง และลงลายมือชื่อรับรองแบบแปลน แผนผัง โดย 

ผู้ด าเนินกิจการ หรือ กรรมการที่มีอ านาจลงนามตามหนังสือรับรองนิติบุคคล หรือ ผู้รับมอบอ านาจทั่วไปที่มีอ านาจลงนามรับรองได้  
 
- แผนที่สังเขปแสดงที่ตั้งของสถานที่ผลิตและสิ่งปลูกสร้างในบริเวณใกล้เคียง 

ค าอธิบาย : ขอให้แสดงชื่อถนน และจุดสังเกตของสถานที่ขออนุญาต เช่น หน่วยราชการ, วัด โรงเรียน เป็นต้น 
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- แผนผังแสดงต าแหน่งพร้อมประโยชน์ใช้สอยของอาคารต่างๆ ของที่ตั้งและใกล้เคียง 
ค าอธิบาย : แสดงต าแหน่งที่ขออนุญาตภายในที่ดิน และระบุประโยชน์ใช้สอยของอาคารต่างๆ รวมทั้งระบบก าจัดน้ าเสีย และบ่อบาดาล (ถ้ามี) 
 

 
 
 

- แผนผังอาคารด้านหน้า 
ค าอธิบาย : ต้องแสดงระยะและมาตราส่วนให้ถูกต้อง แสดงชนิดของวัสดุที่ใช้ในส่วนของฝาผนัง, พ้ืน, ประตู, หน้าต่าง และหลังคา เป็นต้น 
 

 
 

หลังคา = เมทัลชีท 

หน้าต่าง = กระจก ประตู = เหล็ก 

ฝาผนัง = ปูน 

พื้น = ปูน 
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- แผนผังอาคารด้านข้าง 
ค าอธิบาย : ต้องแสดงระยะและมาตราส่วนให้ถูกต้อง แสดงชนิดของวัสดุที่ใช้ในส่วนของฝาผนัง, พ้ืน, ประตู, หน้าต่าง และหลังคา เป็นต้น 
 

 
 

 
- แผนผังอาคารด้านตัดขวาง (กรณีอาคารช้ันเดียวไม่ใช้รูปตัด)  

ค าอธิบาย : ต้องแสดงระยะและมาตราส่วนให้ถูกต้อง แสดงจุดประสงค์การใช้ห้องหรือบริเวณ แจ้งบริเวณบันได, ลิฟท์ 
 

 
 

หลังคา = เมทัลชีท 

หน้าต่าง = กระจก 

ฝาผนัง = ปูน 

พื้น = ปูน 
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- แบบแปลนพื้นทุกช้ัน  
ค าอธิบาย : ต้องแสดงระยะและมาตราส่วนให้ถูกต้อง โดยแสดงสัญลักษณ์เช่น ผนัง, ประตู, หน้าต่าง, เส้นทางเข้า – ออกพนักงาน, ทางเข้า
วัตถุดิบและบรรจุภัณฑ์ และทางออกผลิตภัณฑ์ รวมทั้งแสดงรายละเอียดเพ่ิมเติม ดังน้ี 

(1) แสดงต าแหน่งการวางเครื่องจักรอุปกรณ์การผลิต ให้สอดคล้องกับรายการเครื่องจักร 
(2) มีการแบ่งกั้นห้องหรือบริเวณเก็บวัตถุดิบ เตรียมวัตถุดิบ 
(3) มีการแบ่งกั้นห้องหรือบริเวณเก็บภาชนะบรรจุ 
(4) มีการแบ่งกั้นห้องหรือบริเวณเก็บผลิตภัณฑ์ 
(5) มีการแบ่งกั้นห้องหรือบริเวณปรุงผสม 
(6) มีห้องหรือบริเวณส าหรับฆ่าเชื้อหรือวิธีการอื่นๆ เช่น ผ่านความร้อน หรือแช่เย็น หรือแช่แข็ง หรือท าให้แห้ง แล้วแต่กรณี 
(7) มีการแบ่งกั้นห้องหรือบริเวณบรรจุ (กรณีผลิตน้ าบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิทต้องมีห้องบรรจุโดยเฉพาะ) 
(8) มีการแบ่งบริเวณก่อนฆ่าเชื้อ และหลังการฆ่าเชื้ออย่างชัดเจน (กรณีผลิตอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท ประกาศ สธ 349) 
(9) มีการแบ่งกั้นห้องหรือบริเวณปิดฉลาก 
(10) มีการแบ่งกั้นห้องหรือบริเวณล้างท าความสะอาดอุปกรณ์หรือภาชนะ และห้องหรือบริเวณเก็บอุปกรณ์หรือภาชนะก่อนและ

หลังใช้ 
(11) มีห้องหรือตู้ส าหรับเก็บสารเคมีท าความสะอาดหรือวัตถุมีพิษ 
(12) แสดงต าแหน่งอ่างล้างมือบริเวณผลิต และบริเวณเปลี่ยนชุด รองเท้าพนักงาน 
(13) แสดงต าแหน่งห้องส้วมและอ่างล้างมือหน้าห้องส้วมที่เหมาะสม และไม่เปิดสู่บริเวณผลิตโดยตรง 
(14) แสดงต าแหน่งบันไดหรือลิฟท์ (ถ้ามี) 
(15) ต าแหน่งท่อหรือทางระบายน้ า 
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1.6 รายละเอียดอ่ืนๆ ประกอบการขออนุญาตผลิตอาหาร 
หัวข้อ ค าอธิบาย 

รายการเครื่องจักร เครื่องใช้ไฟฟ้า อุปกรณ์การผลิต ระบุเครื่องมือที่ใช้ไฟฟ้า หรือใช้ความร้อนจากเชื้อเพลิงต่างๆ เช่น แก๊ส โดยระบุแรงม้า
เปรียบเทียบแต่ละรายการ และแสดงแรงม้ารวม ให้สอดคล้องกับเครื่องจักรที่แสดง
ไว้ในแปลนพื้น 

จ านวนคนงาน ชาย – หญิง  จ าแนกเพศชาย/หญิง 
จ านวนห้องน้ า, อ่างล้างมือหน้าห้องน้ า  
และอ่างล้างมือบริเวณผลิต 

- คนงาน < 15 คน : ห้องส้วม 1, ที่ปัสสาวะชาย 1, อ่างล้างมือ 1 
- คนงาน 15 – 39 คน : ห้องส้วม 2, ที่ปัสสาวะชาย 2, อ่างล้างมือ 2 
- คนงาน 40 – 79 คน : ห้องส้วม 3, ที่ปัสสาวะชาย 3, อ่างล้างมือ 3 
- คนงานต้ังแต่ 80 คนขึ้นไปจะต้องเพ่ิมห้องส้วม ที่ปัสสาวะและอ่างล้างมือ 

อย่างละ 1 ที่ต่อคนงานที่เพ่ิมขึ้นทุกๆ 50 คน 
กรรมวิธีการผลิตอาหารทุกประเภทที่ยื่นขอโดย
ละเอียด 

แสดงกรรมวิธีการผลิตโดยละเอียด เช่น แสดงอุณหภูมิและเวลาที่ใช้ และแผนภูมิ
กรรมวิธีการผลิตที่สอดคล้องกับเครื่องจักรที่แสดงไว้ในแปลนพ้ืนและในรายการ
เครื่องมือเครื่องจักร โดยต้องระบุหมายเลขเครื่องจักรในกระบวนการผลิตด้วย 

ที่มาของน้ าและการปรับคุณภาพน้ าที่ใช้ในการผลิต
อาหาร 

เช่น น้ าที่ใช้เป็นส่วนผสมในอาหาร/น้ าที่ใช้ผลิต/ไอน้ าที่สัมผัสอาหาร/น้ าแข็งที่ใช้ผสม
หรือสัมผัสอาหาร/น้ าที่ ใช้ล้างภาชนะบรรจุ อุปกรณ์ และเครื่องจักรต่างๆ (แจ้ง
กรรมวิธีการปรับคุณภาพของน้ า) 

กรรมวิธีการล้างเครื่องจักรและอุปกรณ์การผลิต - แจ้งสารที่ใช้ในการล้างท าความสะอาด 
- หากใช้เครื่องมือ เครื่องจักร อุปกรณ์การผลิตร่วมกันส าหรับการผลิตอาหาร

หลายชนิด ต้องแสดงมาตรการป้องกันการปนเปื้อนที่เหมาะสมเพ่ิมเติม เช่น 
คู่มือการท าความสะอาด, การทดสอบความสะอาด (Swap test/ Rinse test), 
การทดสอบการตกค้างของสารเคมีที่ใช้ท าความสะอาด 

ชนิดและขนาดของภาชนะบรรจุ  แจ้งชนิด, ขนาด, สี  
ชนิดของวัตถุ ดิบและรายละเอียดแหล่ งที่ ม า  
(ตามสูตรส่วนประกอบของอาหารเป็นร้อยละของ
น้ าหนัก) 

โดยแสดงสูตร คิดเป็น 100% และแสดงที่มาของวัตถุดิบแต่ละรายการ  
- กรณี วัตถุ ดิบมี เลข  อย . : ให้ แสดงเลขสารบ บ อาห าร  (เลข อย .) ห รือ 

Specification หรือ COA หรืออ่ืนๆ  
- กรณี ที่ วัต ถุ ดิบ ไม่มี เล ข  อย . หรือ  Specification ห รือ COA ต้องจัดท า

รายละเอียดวิธีการคัดเลือกวัตถุดิบน้ันๆ 
ประเภทและชนิดของอาหารที่จะผลิต ระบุประเภทและชนิดอาหาร 
วิธีการบริโภคและวิธีการใช้ ระบุวิธีการบริโภคและวิธีใช้ (เช่น พร้อมบริโภค/ต้องเจือจางก่อนบริโภค ฯลฯ) 
วิธีการก าจัดขยะมูลฝอย ระบุความถี่ 
วิธีการก าจัดน้ าเสีย – น้ าทิ้ง ระบุวิธีการบ าบัดน้ าเสีย, มาตรการป้องกันเศษขยะสู่ทางระบายน้ าสาธารณะ 
ปริมาณการผลิตอาหารแต่ละชนิด  ปริมาณการผลิตต่อวัน ต่อสัปดาห์ หรือต่อเดือน แล้วแต่กรณี 
 
1.7 เอกสารอ่ืนๆ ท่ีเก่ียวข้อง 

หัวข้อ ค าอธิบาย 
กรณีผลิตน้ าบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท - แนบเอกสารแสดงรายละเอียดแหล่งที่มาของน้ าดิบ และส าเนาผลวิเคราะห์น้ าดิบ 

(ติดต่อ ศูนย์วิทยาศาสตร์การแพทย์ที่ 9 นครราชสีมา 044-346005 ถึง 13) 
กรณีผลิตนมพร้อมบริโภคชนิดเหลวที่ผ่าน
กรรมวิธีฆ่าเชื้อด้วยความร้อนโดยวิธีพาสเจอร์
ไรส์ 

- แนบเอกสารหลักฐานแสดงผู้ควบคุมการผลิต 

กรณีผลิตการคัดและบรรจุผักหรือผลไม้สด
บางชนิด 

- แนบหลักฐานแสดงว่าแหล่งเพาะปลูกมีระบบควบคุมการใช้สารเคมีในการเพาะปลูกที่
ปลอดภัย 

- แนบทะเบียนเกษตรกร 
- แนบทะเบียนผู้รวบรวม หรือผู้จัดหา (ถ้ามี) 
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หัวข้อ ค าอธิบาย 

กรณีผลติอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท  
(อาหารที่มีความเป็นกรดต่ า) 

- แนบเอกสารวิชาการศึกษาการทดสอบการกระจายความร้อนในเครื่องฆ่าเชื้อ 
(Temperature Distribution) 

- แนบเอกสารวิชาการศึกษาอัตราการแทรกผ่านความร้อนในผลิตภัณฑ์อาหารแต่ละ
ชนิด แ ต่ละขนาดบรรจุเพ่ื อก าหนดอุณหภูมิแล ะเวลาในการฆ่ าเชื้ อ  (Heat 
Penetration) 

- แนบเอกสารการก าหนดกระบวนการฆ่าเชื้อด้วยความร้อน (Schedule Process) 
- แนบหลักฐานแสดงผู้ก าหนดกระบวนการฆ่าเชื้อด้วยความร้อน (Process Authority) 
- แนบหลักฐานการฝึกอบรมหลักสูตรผู้ควบคุมการผลิต (Retort Supervisor) 
- กรณีที่ใช้การผลิตแบบปลอดเชื้อ (Aseptic system) เช่น UHT ต้องแนบหลักฐาน

ประกอบการพิจารณาสอดคล้องตาม Inspection Guideline for Aseptic system 
กรณีผลิตอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท  
(อาหารปรับสภาพกรด) 

- แนบเอกสารวิชาการศึกษาอุณหภูมิและเวลาที่เหมาะสมในการฆ่าเชื้อผลิตภัณฑ์แต่ละ
ชนิด (Schedule Process) 

- แนบเอกสารแสดงรายละเอียดวิธีการในการปรับค่าความเป็นกรด – ด่าง และวิธีการ
วัดค่าความเป็นกรด – ด่าง ตามความถี่ที่ เหมาะสม พร้อมทั้งระบุปัจจัยวิกฤตที่
เกี่ยวข้องกับการปรับกรด 

- แนบหลักฐานแสดงผู้ก าหนดกระบวนการฆ่าเชื้อด้วยความร้อน (Process Authority) 
- แนบหลักฐานการฝึกอบรมหลักสูตรผู้ควบคุมการผลิต (Retort Supervisor) 
- กรณีที่ใช้การผลิตแบบปลอดเชื้อ (Aseptic system) เช่น UHT ต้องแนบหลักฐาน

ประกอบการพิจารณาสอดคล้องตาม Inspection Guideline for Aseptic system 
 
1.8 ระยะเวลาด าเนินการขออนุญาตสถานท่ีผลิตอาหาร 

ข้ันตอนการด าเนินการ เจ้าหน้าท่ีผู้รับผิดชอบ ระยะเวลา หน้าท่ีของผู้ยื่นขออนุญาต 
1. รับค าขอและตรวจสอบเอกสาร

เบื้องต้น  
เจ้าหน้าที่ศูนย์บริการฯ ภายใน 30 นาที 

(นับจากเวลาเริม่ต้นทีร่ับค าขอ) 
- ขอรับเลขรบัเรื่อง ณ ศูนย์บริการ 
(พกติดตัวจนกว่าเรื่องจะเสร็จสิ้น) 

2. ตรวจสอบเอกสารและพิจารณา
แบบแปลน  

เจ้าของงาน  
(หัวหน้าทีมประเมิน) 

1 - 5 วันท าการ - รอรับการติดต่อกลับจากเจ้าหน้าที่
เพ่ือนัดหมายวัน เวลา ลงตรวจ 
- เตรียมสถานที่พร้อมรับการตรวจ 

3. คณะกรรมการเจ้าของพ้ืนที่
ด าเนินการตรวจสถานที่ครั้งที่ 1 

คณะกรรมการเจ้าของพ้ืนที่ ภายใน 30 วันท าการ 
(นับจากวันที่รับค าขอ) 

- น าตรวจสถานที่จริง พร้อมบันทึก
ประเด็นค าแนะน าจากเจ้าหน้าที่ 

4. คณะกรรมการเจ้าของพ้ืนที่
ด าเนินการตรวจสถานที่ครั้งที่ 2 

คณะกรรมการเจ้าของพ้ืนที่ ภายใน 30 วันท าการ 
(นับจากวันที่ตรวจสถานที่ครั้งที่ 1) 

- แก้ไขปรบัปรุงสถานที่ตามค าแนะน า
จากเจ้าหน้าที่ (ควรด าเนินการ
แก้ไขให้แล้วเสร็จภายใน 1 เดือน) 
- เตรียมภาพถ่ายสถานที่และภาพถ่าย
เปรียบเทยีบก่อนและหลังปรับปรุง 

5. การกลั่นกรองก่อนออก
ใบอนุญาต 

คณะกรรมการเจ้าของพ้ืนที่และ
คณะกรรมการพิจารณา

กลั่นกรองก่อนออกใบอนุญาต 

ภายใน 15 วันท าการ 
(นับจากวันที่ตรวจสถานที่ครั้ง

สุดท้ายสมบรูณ์แล้ว) 

- รอรับการติดต่อกลับจากเจ้าหน้าที่
เพ่ือสรุปผลการตรวจประเมินและ
ค่าธรรมเนียมต่างๆ 

6. ลงนามใบอนุญาต คณะกรรมการเจ้าของพ้ืนที่
เสนอเรื่องให้นายแพทย์

สาธารณสุขจังหวัดลงนาม 

ภายใน 10 วันท าการ 
(นับจากคณะกรรมการอนุมัติ) 

- รับใบอนุญาต ภายใน 30 วัน 
- ช าระค่าธรรมเนียม 

 

หมายเหตุ  : -   หากพบว่าผู้ขออนุญาตยังไม่จัดเตรียมสถานที่ผลิตให้พร้อมส าหรับการตรวจสถานที่ เจ้าหน้าที่จะพิจารณาคืนเรื่อง 
 -   ในแต่ละขั้นตอนหากผู้ขออนุญาตไม่มาติดต่อภายใน 30 วัน เจ้าหน้าที่จะยุติการด าเนินการและพิจารณาคืนเรื่อง 
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ขั้นตอนที่ 2 : การขออนญุาตผลติภัณฑ์ (เลขสารบบอาหาร) 
 

การได้รับในอนุญาตผลิตอาหารเพียงอย่างเดียวมิได้หมายความว่าผู้ผลิตจะสามารถด าเนินการผลิตอาหารเพื่ อ
จ าหน่ายได้ทันที ทั้งน้ีผู้ผลิตอาหารควบคุมเฉพาะ อาหารที่ก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน และอาหารที่ต้องมีฉลาก จะต้อง
ยื่นขออนุญาตเลขสารบบอาหารของผลิตภัณฑ์ก่อนจึงจะสามารถด าเนินการผลิตอาหารเพื่อจ าหน่ายได้ ยกเว้นกรณีที่เป็น
สถานที่ผลิตอาหารทั่วไป สามารถด าเนินการผลิตได้ทันทีโดยไม่ต้องยื่นขออนุญาตเลขสารบบอาหารของผลิตภัณฑ์ 

 
1. ตรวจสอบว่าผลิตภัณฑ์จัดอยู่ในกลุ่มอาหารใด และประเภทอาหารใด 

พระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ. 2522 แบ่งอาหารเป็น 4 กลุ่มตามระดับความเสี่ยงที่จะมีผลต่อความปลอดภัยของผู้บริโภค  
 

กลุ่ม 1 อาหารควบคุมเฉพาะ 

เป็นกลุ่มที่มีความเสี่ยงมากที่สุด กรรมวิธีการผลิตต้องมีการควบคุมอย่างเข้มงวดหรือเป็นอาหารส าหรับ
ผู้บริโภคกลุ่มเสี่ยง เช่น ทารก 

 

ประเภทอาหาร 
ประกาศกระทรวง

สาธารณสุข 
สถานที่ผลิต 

เข้าข่าย GMP 
ผลิตภัณฑ์ 

แสดงเลขสารบบอาหาร 

1. โซเดียมซัยคลาเมตและอาหารทีม่ีโซเดียมซัยคลาเมต (ฉบับที่ 113) พ.ศ.2531 ✓ ✓ 

2. นมดัดแปลงส าหรับทารกและนมดัดแปลงสูตรต่อเน่ืองส าหรับ
ทารกและเด็กเล็ก 

(ฉบับที่ 156) พ.ศ.2537 
(ฉบับที่ 286) พ.ศ.2547 

✓ ✓ 

3. วัตถุเจือปนอาหาร (ฉบับที่ 281) พ.ศ.2547 ✓ ✓ 

4. อาหารทารกและอาหารสูตรต่อเน่ืองส าหรบัทารกและเด็กเล็ก (ฉบับที่ 157) พ.ศ.2537 
(ฉบับที่ 171) พ.ศ.2539 
(ฉบับที่ 287) พ.ศ.2547 

✓ ✓ 

5. อาหารส าหรับผู้ที่ต้องการควบคุมน้ าหนัก (ฉบับที่ 121) พ.ศ.2532 ✓ ✓ 

6. อาหารเสริมส าหรบัทารกและเด็กเล็ก (ฉบับที่ 158) พ.ศ.2537 ✓ ✓ 

7. สตีวิโอไซด์และอาหารที่มีส่วนผสมของสตีวิโอไซด์ (ฉบับที่ 262) พ.ศ.2545 ✓ ✓ 

 
กลุ่ม 2 อาหารท่ีก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน 

 

ประเภทอาหาร 
ประกาศกระทรวง

สาธารณสุข 
สถานที่ผลิต 

ก าหนด GMP 
ผลิตภัณฑ์ 

แสดงเลขสารบบอาหาร 

1. เครื่องด่ืมในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท (ฉบับที่ 356) พ.ศ.2556 ✓ ✓ 
2. นมปรุงแต่ง (ฉบับที่ 351) พ.ศ.2556 ✓ ✓ 

3. นมเปรี้ยว (ฉบับที่ 353) พ.ศ.2556 ✓ ✓ 

4. นมโค (ฉบับที่ 350) พ.ศ.2556 ✓ ✓ 

5. ผลิตภัณฑ์ของนม (ฉบับที่ 352) พ.ศ.2556 ✓ ✓ 

6. อาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท (ฉบับที่ 355) พ.ศ.2556 ✓ ✓ 

7. ไอศกรีม (ฉบับที่ 354) พ.ศ.2556 ✓ ✓ 
8. กาแฟ (ฉบับที่ 197) พ.ศ.2543 

(ฉบับที่ 276) พ.ศ.2546 
✓ ✓ 

9. เกลือบริโภค (ฉบับที่ 153) พ.ศ.2537 ✓ ✓ 

10. ข้าวเติมวิตามิน (ฉบับที่ 150) พ.ศ.2536 ✓ ✓ 
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ประเภทอาหาร 
ประกาศกระทรวง

สาธารณสุข 
สถานที่ผลิต 

ก าหนด GMP 
ผลิตภัณฑ์ 

แสดงเลขสารบบอาหาร 

11. ไข่เยี่ยวม้า (ฉบับที่ 236) พ.ศ.2544 ✓ ✓ 

12. ครีม (ฉบับที่ 208) พ.ศ.2543 ✓ ✓ 

13. เครื่องด่ืมเกลือแร่ (ฉบับที่ 195) พ.ศ.2543 ✓ ✓ 

14. ช็อกโกแลต (ฉบับที่ 83) พ.ศ.2527 ✓ ✓ 

15. ชา (ฉบับที่ 196) พ.ศ.2543 
(ฉบับที่ 277) พ.ศ.2546 

✓ ✓ 

16. ชาสมุนไพร (ฉบับที่ 280) พ.ศ.2547 ✓ ✓ 

17. ซอสบางชนิด (ฉบับที่ 201) พ.ศ.2543 ✓ ✓ 

18. น้ าแข็ง (ฉบับที่ 78) พ.ศ.2527 
(ฉบับที่ 137) พ.ศ.2534 
(ฉบับที่ 254) พ.ศ.2545 
(ฉบับที่ 285) พ.ศ.2547 

✓ ✓ 

19. น้ านมถั่วเหลืองในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท (ฉบับที่ 198) พ.ศ.2543 ✓ ✓ 

20. น้ าบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท (ฉบับที่ 61) พ.ศ.2524 
(ฉบับที่ 135) พ.ศ.2534 
(ฉบับที่ 220) พ.ศ.2544 
(ฉบับที่ 256) พ.ศ.2545 
(ฉบับที่ 284) พ.ศ.2547 

✓ ✓ 

21. น้ าปลา (ฉบับที่ 203) พ.ศ.2543 ✓ ✓ 

22. น้ าผึ้ง (ฉบับที่ 211) พ.ศ.2543 ✓ ✓ 

23. น้ ามันถั่วลิสง (ฉบับที่ 23) พ.ศ.2522 
(ฉบับที่ 233) พ.ศ.2544 

✓ ✓ 

24. น้ ามันเนย (ฉบับที่ 206) พ.ศ.2543 ✓ ✓ 

25. น้ ามันปาล์ม (ฉบับที่ 56) พ.ศ.2524 
(ฉบับที่ 234) พ.ศ.2544 

✓ ✓ 

26. น้ ามันมะพร้าว (ฉบับที่ 57) พ.ศ.2524 
(ฉบับที่ 235) พ.ศ.2544 

✓ ✓ 

27.น้ ามันและไขมัน (ฉบับที่ 205) พ.ศ.2543 ✓ ✓ 

28. น้ าแร่ธรรมชาติ (ฉบับที่ 199) พ.ศ.2543 ✓ ✓ 

29. น้ าส้มสายชู (ฉบับที่ 204) พ.ศ.2543 ✓ ✓ 

30. เนย (ฉบับที่ 227) พ.ศ.2544 ✓ ✓ 

31. เนยแข็ง (ฉบับที่ 209) พ.ศ.2543 ✓ ✓ 

32. เนยเทียม (ฉบับที่ 207) พ.ศ.2543 ✓ ✓ 

33. เนยใสหรือกี (ฉบับที่ 226) พ.ศ.2544 ✓ ✓ 

34. ผลิตภัณฑ์ปรุงรสทีไ่ด้จากการย่อยโปรตีนของถั่วเหลือง (ฉบับที่ 202) พ.ศ.2543 
(ฉบับที่ 248) พ.ศ.2544 

✓ ✓ 

35. ผลิตภัณฑ์เสริมอาหาร (ฉบับที่ 293) พ.ศ.2548 ✓ ✓ 

36. แยม เยลลี มารม์าเลด ในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท (ฉบับที่ 213) พ.ศ.2543 ✓ ✓ 

37. รอยัลเยลลีและผลิตภัณฑร์อยัลเยลล ี (ฉบับที่ 294) พ.ศ.2548 ✓ ✓ 

38. อาหารกึ่งส าเร็จรูป (ฉบับที่ 210) พ.ศ.2543 ✓ ✓ 
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ศูนย์บริการผลิตภัณฑ์สุขภาพเบ็ดเสร็จ 
กลุ่มงานคุ้มครองผู้บริโภคและเภสัชสาธารณสุข ส านักงานสาธารณสุขจังหวัดนครราชสีมา 

โทร 044-465011-4 ต่อ 105  โทรสาร 044-465021 e-mail : fdakorat@hotmail.com  website : http://fdakorat.wordpress.com 

กลุ่ม 3 อาหารท่ีต้องมีฉลาก 
 

ประเภทอาหาร 
ประกาศกระทรวง

สาธารณสุข 
สถานที่ผลิต 

เข้าข่าย GMP 
ผลิตภัณฑ์ 

แสดงเลขสารบบอาหาร 
1. ขนมปัง (ฉบับท่ี 224) พ.ศ.2544 ✓ ✓ 
2. ซอสในภาชนะบรรจุท่ีปิดสนิท (ฉบับท่ี 200) พ.ศ.2543 ✓ ✓ 
3. น้ าเกลือปรุงอาหาร (ฉบับท่ี 225) พ.ศ.2544 ✓ ✓ 
4. แป้งข้าวกล้อง (ฉบับท่ี 44) พ.ศ.2523 ✓ ✓ 
5. ผลิตภัณฑจ์ากเนือ้สัตว ์ (ฉบับท่ี 243) พ.ศ.2544 ✓ ✓ 
6. วัตถุแต่งกล่ินรส (ฉบับท่ี 223) พ.ศ.2544 ✓ ✓ 
7. วุ้นส าเร็จรูปและขนมเยลลี (ฉบับท่ี 100) พ.ศ.2529 

(ฉบับท่ี 263) พ.ศ.2545 
✓ ✓ 

8. หมากฝร่ังและลูกอม (ฉบับท่ี 228) พ.ศ.2544 ✓ ✓ 
9. อาหารพร้อมปรุงและอาหารส าเร็จรูปท่ีพร้อมบริโภคทันที (ฉบับท่ี 237) พ.ศ.2544 - ✓ 
10. อาหารมีวัตถุประสงค์พิเศษ (ฉบับท่ี 238) พ.ศ.2544 ✓ ✓ 
11. อาหารซึ่งมีการใช้กรรมวธิีการฉายรังสี (ฉบับท่ี 103) พ.ศ.2529 - ✓ 
12. อาหารท่ัวไปท่ีเป็นอาหารดัดแปรพนัธกุรรมหรือพันธุวิศวกรรม (ฉบับท่ี 251) พ.ศ.2545 ✓ ✓ 

 

กลุ่ม 4 อาหารท่ัวไป 
เป็นอาหารที่นอกเหนือจาก 3 กลุ่มแรก อาหารทั่วไปจ าแนกได้เป็น 9 ชนิด คือ 

1. สัตว์และผลิตภัณฑ์ เช่น เนื้อสัตว์สด สัตว์น้ าสด ไข่สด 
2. พืชและผลิตภณัฑ์ เชน่ พืชผักสด ผลไม้สด ถั่วและนัต 
3. สารสกัด/สารสังเคราะห์ เชน่ สารสกัดจากพืชที่ใชเ้ป็นวัตถุดิบ 
4. สารอาหาร เช่น กรดอะมิโนที่ใชเ้ปน็วัตถุดิบ 
5. แป้งและผลิตภัณฑ์ เช่น แป้งมันส าปะหลัง  วุ้นเสน้ ก๋วยเต๋ียว 
6. ผลิตภัณฑ์ส าหรับท าอาหารชนิดต่างๆ ท่ียังไม่พร้อมบริโภค 
7. เครื่องปรุงรส เชน่ ผงเครื่องปรุงรสในซองบะหมี่ก่ึงส าเร็จรูป 
8. น้ าตาล เช่น น้ าตาลทราย, แบะแซ 
9. เครื่องเทศ เชน่ มัสตาร์ด พริกไทย พริกปน่ 

*สถานที่ผลิตอาหารทั่วไปไม่เข้าข่าย GMP ยกเว้นอาหารแช่เยือกแข็งที่ได้ผ่านการเตรียม (Prepared) หรือการแปรรูป (Processed) 
 

2. ตรวจสอบว่าผลิตภัณฑ์อาหารนั้นยื่นค าขอแบบใด 
 

สถานที่ผลิต 
กลุ่ม 1 

อาหารควบคุมเฉพาะ 
กลุ่ม 2 

อาหารที่ก าหนดคุณภาพ/มาตรฐาน 
กลุ่ม 3 

อาหารที่ต้องมีฉลาก 
กลุ่ม 4 

อาหารทั่วไป 
1. ไม่เข้าข่ายโรงงาน 
 (ใบอนุญาต สบ.1) 

ย่ืนแบบ สบ.3 ย่ืนแบบ สบ.5 หรือ สบ.7 
(แล้วแต่กรณี) 

ย่ืนแบบ สบ.5 หรือ สบ.7 
(แล้วแต่กรณี) 

ย่ืนแบบ สบ.7 

2. เข้าข่ายโรงงาน 
 (ใบอนุญาต อ.2) 

ย่ืนแบบ อ.17 ย่ืนแบบ สบ.5 หรือ สบ.7 
(แล้วแต่กรณี) 

ย่ืนแบบ สบ.5 หรือ สบ.7 
(แล้วแต่กรณี) 

ย่ืนแบบ สบ.7 

2.1 ค าขออนุญาตใช้ฉลากอาหาร (แบบ สบ.3) 
2.2 ค าขอขึ้นทะเบยีนต ารบัอาหาร (แบบ อ.17) 
2.3 ใบจดทะเบียนอาหาร/แจ้งรายละเอียดอาหาร (แบบ สบ.5, สบ.7) 
(รายละเอียดและหลักฐานประกอบการยื่นขอ ดูจากระเบียบการแต่ละแบบ) 
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กรณีผู้ประกอบกิจการ/ผู้ด าเนินกิจการเป็นชาวต่างชาติให้ระบุ 
หนังสือเดินทาง (Passport) เลขที่..................................................................หมดอายุวันที่.....................................และ 
หนังสืออนุญาตท างาน (Work permit) เลขที่......................................................หมดอายุวันที่..................................... 
บ้านเลขที่.................................ตรอก/ซอย.................................................ถนน............................................................. 
หมู่ที่.................ต าบล/แขวง........................................................อ าเภอ/เขต............. ..................................................... 
จังหวัด............................................โทรศัพท์................................................e-mail........................................................ 
ขอรับบริการตรวจประเมินสถานที่ผลิตและเก็บอาหารในนามของ.................................................................................. 

                     (ชื่อผู้ขอรับกำรตรวจประเมิน) 
เลขประจ าตัวผู้เสียภาษี ............................................โดยมี นาย/นาง/นางสาว............................................................... 
เป็นผู้ด าเนินกิจการ/ผู้มีอ านาจลงนามของนิติบุคคล ณ สถานที่ผลิตชื่อ........................................................................... 
 

สถำนท่ีผลิต และสถำนท่ีเก็บอำหำร (หลัก)  
รหัสประจ าบ้าน................................................................................................................................................................ 
เลขที่.................................ตรอก/ซอย.............................................ถนน......................................................................... 
หมู่ที่.................ต าบล/แขวง........................................................อ าเภอ/เขต.................................................................. 
จังหวัด...............................................โทรศัพท์......................................................โทรสาร............................................... 
หมำยเหตุ : กรณีมีหมำยเลขประจ ำบ้ำนมำกกว่ำ 1 แห่ง (สถำนที่ผลิตเป็นตึกที่มีหลำยคูหำติดกัน) โปรดระบุสถำนที่ผลิตรอง  
 

สถำนท่ีผลิตรองแห่งท่ี 1 (ถ้ำมี) 
รหัสประจ าบ้าน................................................................................................................................................................ 
เลขที่.................................ตรอก/ซอย.............................................ถนน......................................................................... 
หมู่ที่.................ต าบล/แขวง........................................................อ าเภอ/เขต.................................................................. 
จังหวัด...............................................โทรศัพท์......................................................โทรสาร............................................... 
สถำนท่ีผลิตรองแห่งท่ี 2 (ถ้ำมี) 
รหัสประจ าบ้าน................................................................................................................................................................ 
เลขที่.................................ตรอก/ซอย.............................................ถนน......................................................................... 
หมู่ที่.................ต าบล/แขวง........................................................อ าเภอ/เขต.................................................................. 
จังหวัด...............................................โทรศัพท์......................................................โทรสาร................................... ............ 
สถำนท่ีผลิตรองแห่งท่ี 3 (ถ้ำมี) 
รหัสประจ าบ้าน................................................................................................................................................................ 
เลขที่.................................ตรอก/ซอย.............................................ถนน.............................. ........................................... 
หมู่ที่.................ต าบล/แขวง........................................................อ าเภอ/เขต.................................................................. 
จังหวัด...............................................โทรศัพท์......................................................โทรสาร............................................... 
สถำนท่ีผลิตรองแห่งท่ี 4 (ถ้ำมี) 
รหัสประจ าบ้าน................................................................................................................................................................ 
เลขที่.................................ตรอก/ซอย.............................................ถนน.............................. ........................................... 
หมู่ที่.................ต าบล/แขวง........................................................อ าเภอ/เขต.................................................................. 
จังหวัด...............................................โทรศัพท์......................................................โทรสาร............................................... 

เลขรับท่ี………….…...…………….. 
วันท่ี…………….….….…………...… 
ผู้รับค าขอ…………………………… 
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สถำนท่ีเก็บอำหำร (โปรดท าเคร่ืองหมาย ✓) 
 ❑ อยู่ในสถานที่เดียวกับสถานที่ผลิตหลักหรือรอง ไม่ต้องระบุข้อมูล 
 ❑ ไม่ได้อยู่ในสถานที่เดียวกับสถานที่ผลิตหลัก โปรดระบุข้อมูลด้ำนล่ำง 
สถำนท่ีเก็บอำหำรแห่งท่ี 1 (ถ้ำมี) 
รหัสประจ าบ้าน................................................................................................................................................................ 
เลขที่.................................ตรอก/ซอย.............................................ถนน......................................................................... 
หมู่ที่.................ต าบล/แขวง........................................................อ าเภอ/เขต.................................................................. 
จังหวัด...............................................โทรศัพท์......................................................โทรสาร............................................... 
รหัสประจ าบ้าน................................................................................................................................................................ 
โทรศัพท์...........................................โทรสาร..............................................e-mail.......................................................... 
 

สถำนท่ีเก็บอำหำรแห่งท่ี 2 (ถ้ำมี) 
รหัสประจ าบ้าน................................................................................................................................................................ 
เลขที่.................................ตรอก/ซอย.............................................ถนน......................................................................... 
หมู่ที่.................ต าบล/แขวง........................................................อ าเภอ/เขต.................................................................. 
จังหวัด...............................................โทรศัพท์......................................................โทรสาร............................................... 
รหัสประจ าบ้าน................................................................................................................................................................ 
โทรศัพท์...........................................โทรสาร..............................................e-mail.......................................................... 
 
2. ประสงค์ท่ีขอรับกำรตรวจประเมิน  
(สำมำรถเลือกได้มำกกว่ำ 1 วัตถุประสงค์ หำกเป็นกำรขออนุญำตผลิตอำหำร (ขอใหม่) จะเลือกได้เฉพำะข้อ 2.1 เท่ำน้ัน) 

❑ 2.1 ขออนุญาตผลิตอาหาร (ขอใหม่) 
❑ 2.2 ขออนุญาตผลิตอาหารเพิ่มประเภท 
❑ 2.3 ย้ายสถานที่ผลิต และที่เก็บอาหาร 
❑ 2.4 เพิ่ม-ลด สถานที่ผลิตอาหาร, เปลี่ยนแปลงแบบแปลนแผนผังและรายการเคร่ืองจักร 
❑ 2.5 ยกเลิกกลุ่มประเภทอาหาร ในกรณีที่มีผลกระทบกับการเปลี่ยนแปลงแบบแปลนแผนผังและรายการเคร่ืองจักร 
❑ 2.6 ย้ายสถานที่เก็บอาหาร (กรณีสถานที่เก็บไม่ได้อยู่ที่เดียวกับสถานที่ผลิต) 
❑ 2.7 เพิ่มสถานที่เก็บ (เฉพาะสถานที่เก็บผลิตภัณฑ์ส าเร็จรูป) 
❑ 2.8 แก้ไขเปลี่ยนแปลงห้องเก็บอาหาร 
❑ 2.9 ต่ออายุใบอนุญาตผลิตอาหาร 
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3. ประเภทอำหำรท่ีประสงค์จะขอรับกำรตรวจประเมิน 

ประเภทอำหำร 
(ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข) 

กรรมวิธีกำรผลิตหลัก 
ลักษณะหรือ 

รูปแบบอำหำร 

เป็นอำหำร 
วัตถุประสงค์พิเศษ 

(โปรดท าเครื่องหมาย ✓) 

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

 
4. ใช้เคร่ืองจักร อุปกรณ์การผลิตก าลังแรงม้าเปรียบเทียบรวม แรงม้า........................... คนงาน.........................คน 
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5. ค ำรับรอง  

❑ ข้าพเจ้าขอรับรองว่าเอกสารที่แนบมาพร้อมกับค าขอตรวจประเมินสถานที่ผลิตและเก็บอาหาร ถูกต้อง 
ครบถ้วนทุกประการ (ตามแบบตรวจสอบค าขอและบันทึกข้อบกพร่องกรณีขอตรวจประเมินสถานที่ผลิตและ
เก็บอาหาร) 

❑ ข้าพเจ้าขอรับรองว่าจัดส่งเอกสารแบบแปลนแผนผังหรือเอกสารที่เจ้าหน้าที่ร้องขอให้ภายในระยะเวลา  
ที่ตกลงกัน หากไม่สามารถจัดส่งเอกสารได้ ครบถ้วนถูกต้องภายในระยะเวลาที่ตกลงกัน ยินยอมให้
ส านักงานคณะกรรมการอาหารและยาคืนค าขอ โดยไม่มีการคืนค่าธรรมเนียมที่ได้มีการช าระไว้ก่อนหน้าน้ี  

❑ ข้าพเจ้าขอรับรองว่าจะจัดเตรียมสถานที่ให้พร้อมกับการตรวจประเมินของผู้ตรวจประเมิน ตามก าหนดวันนัด
ตรวจ หากไม่สามารถจัดเตรียมสถานที่ให้พร้อมภายในระยะเวลาดังกล่าว ยินยอมให้ส านักงานคณะกรรมการ
อาหารและยาคืนค าขอ โดยไม่มีการคืนค่าธรรมเนียมที่ได้มีการช าระไว้ก่อนหน้าน้ี 

❑ กรณีผลิตอาหารหลายชนิดและมีการใช้สถานที่ เคร่ืองมือเคร่ืองจักรหรืออุปกรณ์การผลิตร่วมกัน จะมี
มาตรการป้องกันการปนเปื้อนที่เหมาะสมเพิ่มเติม และจะไม่ใช้พื้นที่ เคร่ืองมือ เคร่ืองจักรหรืออุปกรณ์การ
ผลิตร่วมกันระหว่างการผลิตอาหารบางประเภทที่ ต้องมีมาตรการป้องกันการปนเปื้อนข้างระหว่าง
สายการผลิตที่เข้มงวด อาทิเช่น  
• การผลิตผลิตภัณฑ์อาหารวัตถุประสงค์พิเศษที่ใช้ส าหรับผู้บริโภคเฉพาะกลุ่ม (เด็กทารก ผู้ป่วย สตรี  

มีครรภ์) ร่วมกับการผลิตอาหารกลุ่มอื่นๆ 
• การผลิตผลิตเสริมอาหารที่ใช้ห้อง/บริเวณ หรืออุปกรณ์ เคร่ืองมือเคร่ืองจักรที่สัมผัสกับอาหารร่วมกับ

การผลิตอาหารประเภทอื่น เป็นต้น 
❑ กรณีที่ขออนุญาตผลิตอาหารในคร้ังน้ีมิได้เป็นการใช้สารอาหารหรือสารเคมีชนิดใหม่ (Novel Ingredients)                

ที่ยังไม่ได้ก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน หรือเป็นผลิตภัณฑ์อาหารใหม่ (Novel Food)  หรือเป็นการผลิต
อาหารโดยใช้ เทคโนโลยีใหม่หรือใช้กรรมวิธีการผลิตที่ส านักงานคณะกรรมการอาหารและยายังไม่เคยมี  
การพิจารณาอนุญาตกรรมวิธีการผลิตดังกล่าว เน่ืองจากยังไม่มีข้อมูลหรือหลักฐานรับรองความปลอดภัยทาง
วิชาการที่ชัดเจนเพียงพอ  

   โดยหากผู้ขออนุญาตน้ันประสงค์ที่จะผลิตอาหารตามที่กล่าวมาข้างต้นจะต้องผ่านการประเมินความ
ปลอดภัย โดยผู้ เชี่ ยวชาญที่ส านักงานคณะกรรมการอาหารและยารับรองหรือผ่านการรับรองโดย
คณะอนุกรรมการอาหารที่เกี่ยวข้องมาก่อน (แนบหลักฐาน) 

❑ ข้าพเจ้าขอรับรองว่าสถานที่ผลิตและเก็บอาหารที่ขอรับการตรวจประเมินจะปฏิบัติให้เป็นไปตามเงื่อนไขที่
กฎหมายและผู้อนุญาตก าหนด และขอรับรองว่า เอกสารที่แนบมาพร้อมค าขออนุญาตถูกต้อง ครบถ้วน
เป็นไปตามข้อเท็จจริงทุกประการ  

❑ ข้าพเจ้ารับทราบแล้วว่า หากมีข้อผิดพลาด ข้อบกพร่อง ไม่เป็นไปตามข้อเท็จจริงที่ได้ยื่นค าขอ  หรือไม่
สอดคล้องตามเงื่อนไขที่กฎหมาย/ผู้อนุญาตก าหนด หรือไม่มีการแก้ไขข้อบกพร่องตามที่เจ้าหน้าที่ผู้ตรวจ
ประเมินได้ให้ข้อสังเกต/แนะน าจากการตรวจประเมิน หรือพบความไม่สอดคล้องในภายหลังน้ัน จะไม่
สามารถใช้ผลการตรวจประเมินดังกล่าวในการยื่นขออนุญาตได้ 

 
     ลงชื่อ.......................................................    

(........................................................) 
(ผู้ด าเนินกิจการหรือกรรมการผู้มีอ านาจลงนามของนิติบุคคล) 

 ผู้ยื่นขอตรวจประเมินสถานที่ผลิตและเก็บอาหาร 
      วันที่.................................................. 

 



แบบ สบ.1 เลขรับที่                          . 
 วันที่                              . 

ค ำขอรับเลขสถำนที่ผลติอำหำรที่ไม่เข้ำขำ่ยโรงงำน 
เขียนที่                                              . 
วันที่          เดือน                   พ.ศ.        . 

1.  ข้าพเจ้า                                                  อายุ                 ป ีสัญชาติ                        . 
บัตรประจ าตัวประชาชนเลขที่                                     ออกให้ ณ                                              . 
อยู่เลขที่                               ตรอก/ซอย                         ถนน                           หมู่ที่            . 
ต าบล/แขวง                           อ าเภอ/เขต                            จังหวัด                                      . 
โทรศัพท์                                                   โทรสาร                                                           . 

ขอรับเลขสถานที่ผลิตอาหาร ในนามของ                                                                     . 
(ชื่อผู้ขออนุญาต) 

เลขประจ าตัวผู้เสียภาษี                                            โดยมี                                                    . 
เป็นผู้ด าเนินกิจการ ณ สถานที่ผลิต ชื่อ                                                                                    . 
อยู่เลขที่                               ตรอก/ซอย                         ถนน                          หมู่ที ่            . 
ต าบล/แขวง                           อ าเภอ/เขต                            จังหวัด                                      . 
โทรศัพท์                                           โทรสาร                                    และมสีถานที่เก็บอาหารอยู่ 
เลขที่                                  ตรอก/ซอย                         ถนน                           หมู่ที ่            . 
ต าบล/แขวง                           อ าเภอ/เขต                            จังหวัด                                      . 
โทรศัพท์                                           โทรสาร                                    . 

2.  อาหารที่ผลิต ณ สถานที่ผลิตน้ี ได้แก่ 
 
 
 
 
 
 

3.  ข้าพเจ้าได้ส่งหลักฐานในการยื่นค าขอรับเลขสถานที่ผลิตอาหาร ดังน้ี 
 3.1 ค าขอรับเลขสถานที่ผลิตอาหารที่ไม่เข้าข่ายโรงงาน (แบบ สบ.1) จ านวน 1 ฉบับ 
 3.2 กรรมวิธีการผลิต 
 3.3 รายการเคร่ืองจักร เคร่ืองมือ พร้อมทั้งอุปกรณ์ทีใ่ช้ประกอบในการผลิต รวมทั้งจ านวนคนงาน 
 3.4 แผนที่แสดงที่ต้ังของสถานที่ผลิตและสิ่งปลูกสร้างที่อยู่ในบริเวณใกล้เคียง 
 3.5 แบบแปลนแผนผังสิ่งที่ปลูกสร้างภายในบริเวณสถานที่ผลิต 
 3.6 ส าเนาหรือรูปถ่ายทะเบียนบ้าน 
 3.7 ส าเนาหรือรูปถ่ายหนังสือรับรองการจดทะเบียน วัตถุประสงค์ และผู้มีอ านาจลงชื่อแทน   

นิติบุคคลผู้ขออนุญาต 
 3.8 ส าเนาหรือรูปถ่ายใบทะเบียนพาณิชย์ 
 3.9 หนังสือแสดงว่าเป็นผู้ได้รับมอบหมายให้ด าเนินการของนิติบุคคลผู้ขออนุญาต  
 3.10 หนังสือรับรองสัญชาติของนิติบุคคลจากกระทรวงพาณิชย์ 
 3.11 อื่นๆ                                                     . 
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4.  ขอรับรองว่า 

4.1  การผลิตอาหารดังกล่าวข้างต้นเป็นไปตาม 
 ประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยเรื่องวิธีการผลิต เคร่ืองมือเคร่ืองใช้ในการผลิต และ 
    เก็บรักษาอาหาร 
 ประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยเรื่องวิธีการผลิต เคร่ืองมือเคร่ืองใช้ในการผลิต และ 
    เก็บรักษาอาหารแปรรูปที่บรรจุในภาชนะบรรจุพร้อมจ าหน่าย 
 อื่นๆ                                                                                                      . 

4.2  อาหารที่ผลิตต้องมีลักษณะดังต่อไปน้ี 
  มีคุณภาพหรือมาตรฐานตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยเรื่อง                        . 

                                                                                                           . 
  ใช้วัตถุเจือปนอาหารตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยเรื่องวัตถุเจือปนอาหาร 
  ไม่มีการใช้วัตถุที่ห้ามใชใ้นอาหารตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยเรื่องวัตถุที่หา้มใช้ 

ในอาหาร 
  ไม่มีการใช้อาหารที่ห้ามผลิต น าเข้า หรือจ าหน่าย ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยเร่ือง 

อาหารที่ห้ามผลิต น าเข้า หรือจ าหน่าย เป็นส่วนประกอบ 
  แสดงฉลากอาหารตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยเรื่องฉลาก 
  ใช้ภาชนะบรรจุตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยเรื่องภาชนะบรรจุ 
  อื่นๆ                                                                                                     . 

4.3  ต้องยื่นค าขออนุญาตใช้ฉลากอาหาร หรือจดทะเบียนอาหารหรือแจ้งรายละเอียดของอาหารที่ผลิต 
ให้ส านักงานคณะกรรมการอาหารและยาทราบก่อนการผลิตคร้ังแรกของอาหาร แต่ละรายการ
ทุกคร้ัง  ส าหรับอาหารที่ต้องแสดงเลขสารบบอาหาร 

5. ส าหรับอาหารแปรรูปที่บรรจุในภาชนะพร้อมจ าหน่ายตามกลุ่ม 4 (อาหารนอกเหนือจากกลุ่ม 1, 2 และ 3)  
   ให้ยื่นขอแจ้งรายละเอียดของอาหารที่ผลิต  
6. ข้าพเจ้าขอรับรองว่า ค ารับรองดังกล่าวข้างต้นสามารถปฏิบัติได้ทุกประการ 

 
ลงชื่อ                                 ผู้ด าเนินกิจการ 

(                                ) 

 

หมายเหตุ  :  การฝ่าฝืนค ารับรองในข้อ 4.1-4.3 ย่อมมีความผิดตามพระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ.2522 
 

 
 
 

 

เลขรับที่                         . 
วันที่                              . 
 



 แบบ อ.1 

                                                                                                                                                  

ค ำขออนญุำตตั้งโรงงำนผลติอำหำร 
                                  

เขียนที่………...................……………..………… 
วันที่……..….เดือน…………….…..พ.ศ………..……… 

 
1. ข้าพเจ้า………………………………………………………………....……..… อายุ…………..……ป ีสัญชาติ……………..…………. 

บัตรประจ าตัวประชาชนเลขที่………………………………………………..…………….ออกให้ ณ………………………...……………….…….. 
อยู่เลขที่…………..….…ซอย…….………..…..ถนน…………….…..…….หมู่ที่………………….ต าบล/แขวง………………….…………...……  
อ าเภอ/เขต………………………………………..……จังหวัด…………………….…..………………...โทรศัพท์…….……………………………….. 

2. ขอรับใบอนุญาตต้ังโรงงานผลิตอาหาร ในนามของ………………………………….....……..…………………….……….……. 
                                       (ชื่อผู้ขออนุญาต)  

โดยมี………………………………………………….……....เป็นผู้ด าเนินกิจการ ณ สถานที่ผลิตชื่อ……………………………………………….. 
อยู่เลขที่…………..….…ซอย…….………..…..ถนน…………….…..…….หมู่ที่………………….ต าบล/แขวง………………….…………...……  
อ าเภอ/เขต………………………………………..……จังหวัด…………………….…..………………...โทรศัพท์…….……………………………….. 
และมีสถานที่เก็บอาหาร อยู่เลขที่………....………….ซอย………..………….…ถนน…………..……..…..…….หมู่ที่………………….…..... 
ต าบล/แขวง………………...…….…อ าเภอ/เขต………….….….…...……จังหวัด….……….…………...โทรศัพท์…………………………..….. 

3. เพื่อผลิตอาหาร………………………………………………………………………………………………….…………………..……..…… 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 

4. พร้อมกับค าขอน้ี ข้าพเจ้าได้แนบหลักฐานต่างๆ มาด้วย คือ 
(1) รายการเคร่ืองจักร เคร่ืองมือ พร้อมทั้งอุปกรณ์ที่ใช้ประกอบในการผลิตอาหารจ านวน 2 ชุด 
(2) แผนที่แสดงที่ต้ังของโรงงานและสิ่งปลูกสร้างที่อยู่ในบริเวณใกล้เคียง จ านวน 2 ชุด 
(3) แบบแปลนแผนผังสิ่งปลูกสร้างภายในบริเวณโรงงาน จ านวน 2 ชุด 
(4) ส าเนาหรือรูปถ่ายทะเบียนบ้าน 
(5) ส าเนาหรือรูปถ่ายหนังสือรับรองการจดทะเบียน วัตถุประสงค์ และผู้มีอ านาจลงชื่อแทนนิติบุคคล 

ผู้ขออนุญาต 
(6) หนังสือแสดงว่าเป็นผู้ได้รับมอบหมายให้ด าเนินกิจการของนิติบุคคลผู้ขออนุญาต 
(7) ส าเนาหรือรูปถ่ายใบทะเบียนการค้าหรือใบทะเบียนพาณิชย์ 
(8) หนังสือรับรองสัญชาติของนิติบุคคลจากกระทรวงพาณิชย์ 

 
   

 (ลายมือชื่อ)…..……………..…………..…………..ผู้ยื่นค าขอ 

เลขรับท่ี..……………………….…… 
วันท่ี………………………….....……. 
ผู้รับค าขอ................................ 
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รายละเอียดอื่นๆ ประกอบการขออนุญาตผลิตอาหาร 
 

ชื่อสถานที่ผลิตอาหาร.....................……………………..……………………..………...อยู่เลขที่……...…..…ซอย……………....……… 
ถนน………………..……….หมู่ที่…..…..…….ต าบล……….……..…….....…..อ าเภอ……..……..……………..……จังหวัดนครราชสีมา  
------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 
1. รายการเคร่ืองจักรและอุปกรณ์ที่ใช้ในการผลิต 

1……………………………………………………..……………………………………………………………… ขนาด…………………..แรงม้า 
2……………………………………………………..……………………………………………………………… ขนาด…………………..แรงม้า 
3……………………………………………………..……………………………………………………………… ขนาด…………………..แรงม้า 
4……………………………………………………..……………………………………………………………… ขนาด…………………..แรงม้า 
5……………………………………………………..……………………………………………………………… ขนาด…………………..แรงม้า 
6……………………………………………………..……………………………………………………………… ขนาด…………………..แรงม้า 
7……………………………………………………..……………………………………………………………… ขนาด…………………..แรงม้า 
8……………………………………………………..……………………………………………………………… ขนาด…………………..แรงม้า 
9……………………………………………………..……………………………………………………………… ขนาด…………………..แรงม้า 
10…………………………………………………..……………………………………………………………… ขนาด…………………..แรงม้า 
  รวม......................แรงม้า 

2. จ านวนคนงาน  ชาย…….………..คน   หญิง….……………..คน 
3. จ านวนห้องน  า..............................ห้อง  

จ านวนอ่างล้างมือหน้าห้องน  า...............อ่าง  จ านวนอ่างล้างมือบริเวณผลิต......................อ่าง 
4. กรรมวิธีการผลิตอาหารแต่ละชนิดโดยละเอียด 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………....…………………. 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………....…………………. 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………....…………………. 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………....…………………. 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………....…………………. 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………....…………………. 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………....…………………. 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………....…………………. 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………....…………………. 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………....…………………. 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………....…………………. 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………....…………………. 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………....…………………. 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………....…………………. 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………....…………………. 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………....…………………. 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………....…………………. 
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5. ที่มาของน  าและการปรับคุณภาพน  าที่ใช้ในการผลิตอาหาร 
…………………………………………………………………………..……………...………………………………………………………………………… 
…………………………………………………………………………..……………...………………………………………………………………………… 
…………………………………………………………………………..……………...………………………………………………………………………… 
…………………………………………………………………………..……………...………………………………………………………………………… 
 

6. กรรมวิธีล้างเคร่ืองจักร ภาชนะบรรจุ และอุปกรณ์การผลิต 
…………………………………………………………………………..……………...………………………………………………………………………… 
…………………………………………………………………………..……………...………………………………………………………………………… 
…………………………………………………………………………..……………...………………………………………………………………………… 

 

7. ชนิดและขนาดของภาชนะบรรจุ 
…………………………………………………………………………..……………...………………………………………………………………………… 
…………………………………………………………………………..……………...………………………………………………………………………… 
…………………………………………………………………………..……………...………………………………………………………………………… 
 

8. ชนิดของวัตถุดิบและรายละเอียดของวัตถุเจือปนอาหาร, สีผสมอาหาร, วัตถุกันเสีย (ถ้าใช้) 
1…………………………………………………..………………………….…… เลขสารบบอาหาร……….………………..……….…………… 
2…………………………………………………..………………………….…… เลขสารบบอาหาร……….………………..……….…………… 
3…………………………………………………..………………………….…… เลขสารบบอาหาร……….………………..……….…………… 
4…………………………………………………..………………………….…… เลขสารบบอาหาร……….………………..……….…………… 
5…………………………………………………..………………………….…… เลขสารบบอาหาร……….………………..……….…………… 
 

9. วิธีการก าจัดขยะมูลฝอย 
…………………………………………………………………………..……………...………………………………………………………………………… 
…………………………………………………………………………..……………...………………………………………………………………………… 

 

10. วิธีการก าจัดน  าเสีย-น  าทิ ง 
…………………………………………………………………………..……………...………………………………………………………………………… 
…………………………………………………………………………..……………...………………………………………………………………………… 
 

11. ปริมาณการผลิตต่อวัน 
…………………………………………………………………………..……………...………………………………………………………………………… 
…………………………………………………………………………..……………...………………………………………………………………………… 
             
 ลงชื่อผู้ขออนุญาต………………….…….………………..…. 
                                             (……………............……………………) 



แบบแสดงรายละเอียดเพิ่มเติมของสถานที่ผลติ 
สถานที่ผลิตอาหารชื่อ…………………..............................…………………….. 

 

1. รายการเคร่ืองมือเคร่ืองจักรและอุปกรณ์ที่ใช้ในการผลิต 
ให้แจ้งรายละเอียดเคร่ืองจักร ได้แก่ ชนิด ขนาด และแรงม้า ของเคร่ืองจักรที่จะใช้  
1.1 ถ้าเป็นเคร่ืองจักรที่ไม่อาจระบุแรงม้าได้ เช่น เคร่ืองใช้ไฟฟ้า ให้ระบุพลังงานไฟฟ้าที่ใช้  

แรงม้าเปรียบเทียบ =  กิโลวัตต์ / 0.746  =  (กิโลโวลท์ x แอมแปร์ x 0.8) / 0.746 
(กรณีค านวณ แรงม้าเปรียบเทียบของเคร่ืองใช้ไฟฟ้าที่ให้พลังงานความร้อน เช่น ฮีตเตอร์ เคร่ืองผนึกถุงพลาสติก 
ให้น าแรงม้าเปรียบเทียบที่ค านวณได้จากสูตรด้านบน คูณด้วย 0.6 จะได้แรงม้าเปรียบเทียบจริง) 

1.2 เตาไฟให้ระบุชนิด ขนาด และแบบของเตา ขนาดของห้องเผา ชนิดเชื้อเพลิงที่ใช้และปริมาณใช้ต่อหน่ึงชั่วโมง  
1.3 เตาแกส ให้ระบุปริมาณที่ใช้ต่อหน่ึงชั่วโมง เพื่อค านวณจากสูตร 

แรงม้าเปรียบเทียบ (กรณีมี blower) =  0.2 x 16.6 x น ้าหนักแก๊สท่ีใช้เป็นกิโลกรัมต่อช่ัวโมง  
แรงม้าเปรียบเทียบ (กรณีไม่มี blower) =  0.1 x 16.6 x น ้าหนักแก๊สท่ีใช้เป็นกิโลกรัมต่อช่ัวโมง 

1.4 หม้อน้ าให้ระบุแรงม้า (Boiler Horse Power) จาก (Name Plate) ปริมาณไอน้ า (Steam Rate) ที่ใช้ หรือจะ
แสดงแบบหม้อน้ าก็ได้ 

ล าดับ เคร่ืองมือเคร่ืองจักรและอุปกรณ์ จ านวน ก าลังแรงม้า 
    

    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    

 
2. จ านวนคนงาน………….คน  ชาย……..…….คน หญิง………………คน 
3. จ านวนห้องน้ า………….ห้อง              จ านวนอ่างล้างมือหน้าห้องน้ า…….….…ที่  
         

ลงชื่อ………….…………..………ผู้ขออนุญาต  
          วันที่….……/…....…/…….…. 



หนังสือมอบอํานาจและแตงตั้งผูดําเนินกิจการ 

เขียน……………………..…………………………………….. 

วันท่ี…….……เดือน...………………………พ.ศ.……..……. 

 

โดยหนังสือฉบับนี้ ขาพเจา...…………….……………….……………………………………..... (ช่ือและประเภทนิติบุคคล)

สํานักงานแหงใหญต้ังอยูเลขท่ี…………….…….…. ตรอก/ซอย……………..………… ถนน……………………….. หมูที..........………. 

ตําบล/แขวง……………………………….. อําเภอ/เขต……………………………..……………. จังหวัด…………………………..…….………….   

โดยมี ………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..…….… 
(ช่ือกรรมการที่มีอํานาจลงนามผูกพันบริษัท) 

เปนผูมีอํานาจจัดการแทนนิติบุคคล ปรากฏตามหนังสือรับรองการจดทะเบียนนิติบุคคล กระทรวงพาณิชย        
เลขท่ี………………………… ลงวันท่ี..........……………… ขอมอบอํานาจและแตงต้ังให………………………………………………………… 

                         (ช่ือผูที่บริษัทประสงคจะใหถือใบอนุญาต)  

เปนผูดําเนินกิจการและมีอํานาจกระทําการแทนขาพเจา ในการท่ีจะตองปฏิบัติใหเปนไปตามพระราชบัญญัติอาหาร
พ.ศ.2522 ท้ังนี้โดยให……………….…………………….……………………………......…………..เปนผูลงลายมือช่ือในคํารอง คําใหการ 

 (ช่ือผูที่บริษัทประสงคจะใหถือใบอนุญาต) 

หนังสือช้ีแจง และลงนามในเอกสารท้ังปวงท่ีเกี่ยวกับการขออนุญาตผลิต นําเขาฯ ตออายุใบอนุญาต การข้ึนทะเบียน
ตํารับอาหาร การขออนุญาตใชฉลากอาหาร แกไข ตัดทอน เพิ่มเติมเอกสารเหลานั้น รับรองเอกสารตางๆ รับทราบคําส่ัง
ทางราชการ ตลอดจนกิจการอื่นๆ อันเปนปกติธุระท่ีผูรับอนุญาตโดยท่ัวๆ ไป จะพึงกระทําได 

การใดท่ีผูดําเนินกิจการและผูรับมอบอํานาจดังกลาวไดกระทําไป ภายใตขอบเขตแหงการมอบอํานาจนี้ 

ขาพเจาขอรับผิดชอบและมีผลผูกพันขาพเจาทุกประการ ท้ังนี้ต้ังแตวันท่ี.............................................…………………………… 

 
ลงช่ือ …………………………………...  ผูมอบอํานาจและแตงต้ัง 
        (………………………………….)  ผูดําเนินกิจการ 
 
ลงช่ือ …………………………………...  ผูมอบอํานาจและแตงต้ัง 
       (………..………………………….)  ผูดําเนินกิจการ 
 
ลงช่ือ ………………………………..….. ผูรับมอบอํานาจ 
       (………..………………………….) 
 
ลงช่ือ …………………………..……….. พยาน 
       (………………..………………….) 
 
ลงช่ือ ………………………………….... พยาน 
       (……………..…………………….) 

 

 

หมายเหตุ : ใหแนบหนังสือรับรองการจดทะเบียนแสดงชือ่ผูมีอํานาจลงนามผูกพันบริษัทฉบับลาสุดดวย 

ติดอากร

แสตมป 

30 บาท 

กรรมการ 

บริษัทผูมีอํานาจ
ลงนามผูกพัน 
 

ประทบัตราสําคัญ
ของบริษัท 



ประทับตราสําคัญ 
ของบริษัท 

 
หนังสือมอบอํานาจ 

เขียน...........………………………………………….. 

 วันท่ี…...….เดือน..…….………..พ.ศ…….…………. 

 

 
โดยหนังสือฉบับนี้ ขาพเจา …………………………………………………………………..…………………….. (ช่ือบุคคล) 

ในนามของ…………..…………………………………………………………………………………..…………..…… (ช่ือสถานท่ีประกอบการ) 

สํานักงานแหงใหญต้ังอยูเลขท่ี…………………. ตรอก/ซอย……………………… ถนน…………………………….. หมู………….....…. 

ตําบล/แขวง………………..……………….. อําเภอ/เขต…………..………….……. จังหวัด…………………………………..…….…………. 

ขอมอบอํานาจและแตงต้ังให …………………………………………………………………………………………………………………………… 

เปนผูมีอํานาจในการ.……………………………………………………………….……………………………………………………………………… 

……………………………………………………………………………………………………………………….................................................... 

……………………………………………………………………………………………………………………….................................................... 

……………………………………………………………………………………………………………………….................................................... 

การใดท่ีผูรับมอบอํานาจดังกลาวไดกระทําไปภายใตขอบเขตแหงการมอบอํานาจนี้ ขาพเจาขอ      

รับผิดชอบและมีผลผูกพันขาพเจาทุกประการ หนังสือมอบอํานาจฉบับนี้เปนการมอบอํานาจใหเฉพาะคราว เพื่อ

ดําเนินการใดตามท่ีระบุไวขางตนเทานั้ ท้ังนี้ต้ังแตวันท่ี……………..…………..…………………….. เปนตนไป 

 
 ลงช่ือ …………………………………..….. ผูมอบอํานาจ 

       (……………………………………….) 
  
 ลงช่ือ …………………………………….….. ผูมอบอํานาจ 

        (……………………………………….) 
  
 ลงช่ือ ……………………….…………..….. ผูรับมอบอํานาจ 

       (.……………………………………….) 
  
 ลงช่ือ …………………………..………..….. พยาน 

       (……………………………………….) 
  
 ลงช่ือ …………………………………..….... พยาน 

       (.……………………………………….) 

 

หมายเหตุ : 
1.ตองระบุอํานาจใหชัดเจนวาใหกระทําการอยางใด เชน ย่ืนคําขออนุญาตผลิตอาหาร คําขออนุญาตนําหรือสั่งอาหารเขามาในราชอาณาจักร 

แกไขเพ่ิมเติม ตัดทอน ชี้แจง และใหการเก่ียวกับการขออนุญาตเหลาน้ี เปนตน 
2.กรณีผูมอบอํานาจเปนนิติบุคคล ผูมอบอํานาจตองครบถวนตามหนังสือรับรองจดทะเบียนนิติบุคคล เชน กรรมการสองคนลงลายมือชื่อ 

และประทับตราสําคัญของบริษัท เปนตน และตองแนบหนังสือรับรองการจดทะเบียนนิติบุคคลมาดวย 

 
ติดอากร 
แสตมป 
30 บาท 
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